
                     

£150 NEW YEAR EVE MENU                                                              
                                                                           

Arrival glass of Champagne and Culaccia ham pinsa 

ANT I PAST I 
( t o  s h a r e )

Carpaccio di ricciola 
Yellowtail carpaccio, puntarelle, blood orange, olio piccante

Crostone di polenta 
 Polenta crostone, wild mushrooms, Taleggio cheese fondue, black truffle

Selezione di focaccia 
Focaccia Barese and rosemary focaccia 

    

PASTA

Casoncelli di zucca 
Pumpkin casoncelli, brown butter, bacon, tartufo nero

SECOND I 
( t o  s h a r e )

Branzino arrosto
Roasted sea bass, cime di rapa, Mediterranean pesto

Controfiletto di capriolo
    Oven-roasted loin of venison, carrots and mustard purée, wild berry sauce

CONTORN I 
( t o  s h a r e )

Insalata di pomodori e finocchio
Winter Merinda tomatoes and fennel salad (Vgn)

Patate croccanti 
Crispy Parmesan herb potatoes (V)

DOLC I
 

Biscotto al cioccolato e nocciola
Milk chocolate and hazelnut mousse, hazelnut shortbread, passion fruit sorbet

Petits four 


